Sniadania (serwowane do godziny 11:00)

Breakfast (served until 11:00pm)
1. Zestaw $niadaniowy
W cenie na ciepfo do wyboru
Jajecznica na masle z 3 jaj
Jajecznica z boczKiem z 3 jaj
JajKiem sadzonym na boczKu z 3 jaj
Pardwki 2 szt

2. Bufet sniadaniowy
(Dostepny w wybranych terminach)

Zakgski

Appetizer
Carpaccio z polgdwicy wotowef
(plasterki po[@cfwicy wofowej, oliwKi, Kapary, ser p[es’niowy, grzanki)
@eef Carpaccio (ﬂﬁln@ sliced Eeef, olives, capers, blue cheese, croutons)

Sledzik pod pierzynkg

Herring under a blanket

Sledzik z cebulkg

Herring with onion

Oscypek z Zurawing

Oscypek_ (smoKed cheese made with sheep milk) with cranberry sauce )
Oscypek z boczKiem

Oscypek_ (smoKed cheese made with sheep milk) with bacon

Safatka grecka

(satata sezonowa, ser feta, oliwKi, cebula, pomidor, ogorek, sos vinegrett)

1509

1509

1509

3 szt

3 szt

300g

Greek salad (Seasonal lettuce, feta cheese, olives, onion, tomato, cucumber, vinaigrette dressing)

Satatka z grillowanym Kurczakiem
(Kurczak z grilla, pomidor, KuKurydza, ogorek, cebula, papryka

satata sezonowa, sos czosnkowry)

Chicken salad (Grilled chicKen, tomato, corn, cucumber, onion, bell pepper, seasonal lettuce, garlic sauce)

300g

Safatka Piekielna z paskami poledwicy wotowej

i grzankami z mastem czosnKowym
( poledwica wotowa, suszone pomidory, Kapary, cebula, stonecznik,

satata sezonowa, sos vinegrett)
Devil Salad served with strips of beef and croutons with garlic butter

300g

‘Beef, sundried tomatoes, capers, onion, sunf[ower seeds, seasonal lettuce, vinaigrette tfressing

Pajda chleba ze smalcem i ogdrkiem

Slice of bread with lard and cucumber

4szt

20,00 zf

35,00 zf

31,00 zt

11,50 =zt
10,00 zt
10,50 z£
12,50 z£

17,00 zf

19,00 zf

32,00 zf

10,00 z£



90

Zupy

Soups

Zure&staropo[ski z Kietbasq i jajkiem
Old Polish White Borscht with sausage and egg
Zurekstaropo[ski podawany w chlebie z
Kietbasq i jajkiem

Old Polish White Borscht served in a bread bowl with sausage and egg

Kwasnica z Zeberkami i praZoKami

Barberry with ribs and potato dumplings

Barszcz czerwony z Kotdunami
Red Borscht with dumplings

Barszcz czerwony
Red Borscht

Rosof z makaronem
Broth with noodles

Rosof z kotdunami

Broth with little dumplings

Grzybowa z tazankami

Mushroom soup with small square noodles

Flaki po staropolsKu

Old Polish Tripe

10. Zupa dnia

Soup of the Day

400q4

350q9

400g

350q

200g

350q

350q

350q

350q

350q9

11,00 zf

13,00 zf

11,50 zf

9,50 zt

4,00 zf

8,00 zf

9,50 zf

10,00 zf

10,00 zt

6,00 zf



Dania z wieprzowiny

Main dishes of pork.
1. Kotlet scﬁaﬁowy 200g 11,50 zf
Pork chop
2. Kotlet cﬁfopa 4005 22,50 zf

(dwa placki ziemniaczane przetoZone Kotletem schabowym z Kapustq zasmazang)
Countryman’s Chop (Pork chop layered with two potato pancakes with browned cabbage)

3. Schab po kowalsku 2005 15,50 zf

(schab z pieczarkami, serem, cebulkg i Ketchupem)
Blacksmith'’s Chop (Pork chop with mushrooms, cheese, onion, and Ketchup)

4. PoledwiczKi wp. w sosie Smietanowo-borowikowym 20 22,50 z£
PorKk loins in a creamy Boletus mushroom sauce
5. Karkéwka w sosie pieczeniowym 2005 17,00 zf
Pork neck in gravy
6. Zeberka w sosie staropolsKim 4005 22,50 zf

Spare ribs in an Old Polish sauce



Dania z wotowiny

Beef and Veal

1. Stek z poledwicy na sosie gorgonzola 3505 69,00 zf
z safatkg sezonowq

Steak with a gorgonzola sauce and seasonal salad
2. PaseczKi z polgdwicy w sosie 2005 38,00 zt
$mietanowo-borowikowym

Beef strips in a creamy Boletus mushroom sauce

3. Grillowany stek z antrykotu 4505 49,00 zf
podawany z Kolbg Kukurydzy i mastem czosnkowym

Grilled entrecote steak served with garlic butter and a corncob

4. Sznyce[ cie[gcy zjcy’kiem Si ac[zonym ( ze schabu cielgcego ) 2009 31,50 zt
Veal cutlet with a fried egg
5. Policzki wotowe na sosie pieczeniowo - chrzanowym 3005 29,50 zf

Beef cheeks with a gravy and horseradish sauce

Dania z drobiu

Poultry

1. Panierowana piers z Kurczaka 2005 12,50 zf
Breaded chicken breast

2. De Volaille 1704 14,00 zf
Chicken Kiev

3. PoledwiczKi z kurczaka na sosie 2005 17,50 zf
borowikowo-smietanowym
ChicKen strips with a creamy Boletus mushroom sauce

4. Piers Czarny Staw 2005 14,00 z£

(faszerowana ogorkiem, paprykg, boczKiem i serem)
Czarny Staw (Black Pond) breast
Chicken breast stuffez{ with picKles, bell pepper, bacon, and cheese



1.

Dania z ryb

Fish

Filet z tososia na sosie cytrynowo - limonKkowym 2507 (1505 myby) 36,00 Z£

w duecie z glazurowanymi zielonymi warzywami z bazylig
Salmon filet with a lemon-lime sauce paired with glazed green vegetables and basil

Pstrag w ziotach 300-400g
Trout with herbs
Sledzik w émietanie z ziemniakami opieKanymi 3505

Herring in sour cream with grilled potatoes

Dania z grd'&z

Of the Gril
Karczekzﬁéjnicki 2005
Brigand pork neck.
Golonka z Koscig z musztardq i chrzanem 800-900g
Boneless pork Knuckle

Dwa steki z poledwicy z grillowanym boczKiem 2505
w Sosie JOWOTLZO&I ( steki z poledwicy wieprzowej )

Two pork steak strips with grilled bacon in a gorgonzola sauce

Filet z Kurczaka 2005
ChicKken breast
Piers z Kurczaka z bekonem w sosie gorgonzola 2005

Chicken breast with bacon in a gorgonzola sauce

26,00 z£

16,00 zt

15,00 z£

38,50 z£

26,50 zf

14,00 zf

16,00 z£



Dla jaroszy i nie tylko

Main dishes of flour

1. Placki zﬁtﬁmck;e 5005 24,00 zf
Brigand-Patato pancakes with meat

2. Pierogi z Kapustq i grzybami 1052t 16,00 zf
Dumplings filled with sauerkraut and mushrooms

3. Pierogi z migsem 1053t 18,00 zf
Dumplings filled with meat

4. Pierogi rusKie 1052t 16,00 zf

Q)ump[inﬂs fi[[etf with potatoes, curd cheese and onion

5. Pierogi z truskawkami 1052t 19,00 zf
Dumplings filled with fruits

6. Pierogi z jagozfami 1052t 24,00 zf

Dumplings filled with fruits

7. Micha pierogéw Czarny Staw 12 55t 19,00 zf
(Trzy rodzaje pierogow- z migsem, z Kapustq, rusKie)
Mixed of dumplings filled

8. Placki ziemniaczane 2 szt 8,00 zf
Brigand-Patato pancakes
9. Camembert z Zurawing na satatce sezonowej 3504 18,00 zf

Camembert roasted wiht cranberry

Pierogi podajemy zgodnie z Zyczeniem z wody lub zapiekane
oraz do wyﬁoru po[ewamy skwarkami [ub mastem z cebulkag

Dumplings can be served boiled or fried, and with either pork scratchings or caramelised onion




Dodatki

1. Ziemniaki gotowane 1505 5,50 zf
Boiled potatoes

2. Ziemniaki pieczone 1505 7,50 zf
Fried potatoes

3. frytk; 1505 7,00 zf
Chips/French fries

4. Ziemniaki grillowane z deppem czosnkowym 25zt 9,00 zf
Grilled potatoes with garlic dip

5. ‘J(opytkg 1505 6,00 zf
Potato dumplings

6. Kluski slgskie 1505 7,00 zt
Traditional polish noodles

7. Kasza gryczana 1505 5,00 z£
Roasted buckwheat

8. ‘Ryz 1504 5,00 zf
Boiled rice

9. fPieczywo 1005 2,00 zf
Bread

10. Grzanki z mastem czosnkowym 3sat 3,00 zf
Croutons with garlick butter

11.Masto gorskie 505 2,00 zf
Butter

12. Prazoki 252t 4,00 zf
Mashed potatoes

13. Jajko sadzone Iszt 2,00 zf
Fried eggs

14. Kotduny 8 szt 4,00 zf

Little dumplings



Sosy

Souce

. Chrzan, musztarda, Ketchup

Horseradish, mustard, Ketchup
Czosnkowy , majonez
Mayonnaise, Gorlic,

Barbecue

Barbecue
Zurawing
Cranberry
Smietana

Sour cream

Dodatki warzywne

Vegetable Sides

. Kapusta zasmazana

Fried sauerKraut

BuraczKi zasmazane
Fried beet

Warzywa z wody

Fried vagetables
Warzywa grillowane z tzatzykami
Grilled vagetables

Marchewka z groszKiem

Carrot with pea

Kolba kukurydzy

Corn cob

50q9

509

509

50q9

50q9

200g

200g

1509

1509

200g

1szt

3,00 zf
3,00 zt
3,00 zt
3,00 z£

3,00 z£

7,00 zf
6,00 z£
9,00 zt
11,50 zf
6,00 zf

4,00 zf



Suréowki

Salad

Zestaw suréwek,

Set of salads

Surdwka z biatej Kapusty

White cabbage salad

Suréwka z marchwi

Carrot salad

Suréwka z Kiszonej Kapusty

Sauerkraut salad

Ogdrek z kamionKi

Pickle cucumber

Mizeria ( dostgpna sezonowo )
Cucumber salad (available seasonally)

Safatka sezonowa

( satata sezonowa, ogdrek, papryka, pomidor, oliwki, cebula, sos vinegrett)
Seasonal lettuce, cucumber, bell pepper, tomato, onion, vinaigrette c[ressinﬂ

2009

200g

200g

200g

200g

200g

1509

8,00 zf

6,00 zf

6,00 zf

6,00 zf

6,00 zf

7,00 zf

9,00 zf



Q)esmy

Dessert

1. Jabtecznik z brzoskwiniami na sosie 1sot 13,50 zf
z czerwonych owocdw z gatkg lodéw cynamonowych

Apple pie with peaches on a sauce made of red fruit, topped with a scoop of cinnamon ice cream

2. Sernik. cytrynowy na musie truskawkowym 1sst 12,50 zf

Lemon cheesecake with strawberry mousse

3. Ciasto czeKoladowe z musem z biatej czeKolady 1szt 14,50 z£
ziemia jadalna, truskawKi, gruszki

cake chocolate with mousse with white chocolate, strawberry, pear

4. Banan flambirowany z sosem czeKoladowym 2504 10,50 zf
i lodami straciatella
Banana flambé with chocolate sauce and Stracciatella ice cream
5. Wroski puchar z orzechami i suszong Zurawing
Cztery gatki lodow 17.00 zf

( 2 gatki lodow z syropem Klonowym i orzechami wlosKimi, 2 gatki o smaku espresso z orzechami
laskowymi , bita Smietana)

Czarny Staw (Black Pond) ice cream

Four scoops of ice cream with dried fruit and whipped cream

6. Jagodowa Krélowa
Cztery gatki lodow 17.00 zf

( waniliowe, jagodowo-s’mietan&owe, bita smietana)
vanilla, Eerry—cream, wﬁippecf cream

7. Lody nesquik. dla dzieci 8.00 zf
Nesquik ice cream for children

KOSZT SERWOWANIA TORTU DOSTARCZONEGO
PRZEZ KLIENTA DO LOKALU WYNOSI 30 Z£

There is a 30zt cutting and serving fee for cake brought into the restaurant by guests




Gorgee napoje

Hot drinks
1. Herbata z cytryng 200 ml 6,00 zf
Tea wihth lemon
2. Kowa duza czarna 150 ml 7,00 zf
Black_ Coffee
3. Kowa duza z mleKiem 150 ml 8,00 zf
Coffee with milk_
4. Kawa espresso 40 ml 7,00 zf
Single shot espresso
5. Kawa espresso doppio 80 ml 10,00 zf
Double shot espresso
6. Kawa cappuccino 150 ml 9,00 zf
Coffee cappuccino
7. Kawa latte macchiato 250 ml 12,00 zf
Latte macchiato
8. Kawa mrozona 250 ml 15,00 z£
Ice coffee
9. Czekolada 150 ml 9,00 zf
Hot Chocolate
Piwa z beczki
Draught Beer
1. Zywiec duzy 051 8,00 zf
2. Zywiec maty 031 7,00 zf
3. Warka duza 051 7,00 zf
4. Warka mata 03[ 6,00 zf
5, SOK&) piwa 1 porcja 1,00 zf
Piwo grzane z cynamonem miodem i imbirem ( dostepne w oKresie zimowym )
Mulled beer with cinnamon, honey, and ginger (available t{un‘nﬂ the winter season)
Cena 10,00 z£0,5(; 8,00 z£0,3 [
Piwa z butelki
Beer of bottle
1. Heineken 051 8,00 zf
2. Zywiec 051 8,00 zf
3. Warka 050 7,00 zf



4. Strong
5. Porter
6. Desperados

Zimne napq’e
Cold drinks

1. Kompot z owocdw
Stewed fruit

2. Maslanka

Buttermilk

3. Coca-Cola

4. Coca-Cola Zero
5. Fanta

6. Sprite

7. ‘Tonic Kinley
8. Nestea

9

Woda mineralna gazowana

Mineral fizzy water

10. Woda mineralna niegazowana

Mineral still water

11. Sok pomaraticzouwny
Orange juice
12. Sok jabtkowy
Apple juice
13. Nektar z czarnej porzeczKi

Blackcurrant juice
14. Nektar grejpfrutowy
Grapefruit juice
15. Sok, wieloowocowy
Multiple-fruit juice
16. Sok. pomidorowy
Tomatoe juice

17. Dzbanek wody z cytryng

Pitcher of water with lemon

18. Dzbanek soku

( pomaraticzowy, jaﬁfkowy, que]pfrutowy, czarna porzeczka, pomidorowy )
Pitcher of juice (Orange, apple, grapefruit, blackcurrant, tomato)

19. Dzbanek. napoju gazowanego z lodem i cytryng

Coca-Cola, Fanta lub Sprite

Pitcher of Coca-Cola, Fanta, or Sprite with ice and lemon

20. Redbull, Burn

05(
05(

0,5(

02/

02(

02/
02/
02/
02/
02/
02/

02/

02/

02/

02/

02/

02/

02/

02/

L3/(

L3/(

L3/

025(

7,00 zf
9,00 zf
9,00 zf

4,00 zf
4,00 zf

5,50 zf
5,50z
5,50 zf
5,50 zf
5,50 zf
5,50 zf
4,50 zf

4,50 zt
6,50 zf
6,50 zf
6,50 zt
6,50 zt
6,50 zf
6,50 zf
8,00 zt

16,00 z£

14,00 zf

9,00 zf



21. Kwas chlebowy 0,33 8,00 zf
22. Napdj gazowany PICCOLO 0,75 24,00 zf



